OMAGGIO AL GARDA
assaggi

CETRIOLO
sesamo e polvere di sarda

LATTUGA
piselli, pomodoro
e brodo di cavedano alla liquirizia

PORCINO
emulsione di porcini e lenticchie

SPAGHETTI

limone e capperi

RISO
zafferano e zucchine

COMPARTIRE

pane di grano tenero, il nostro burro
e olio extravergine Garda Dop

CARPIONE
in carpione

CASTRATO | ANIMELLA ANATRA

PESCA
the earl grey , mandorle, ricotta

Menu completo 120 Degustazione cinque vini 55
Menu quattro portate 90 Degustazione cinque birre 35
Degustazione cinque succhi 25

Gentili ospiti, in presenza di allergie, vi chiediamo di avvisare il maitre affinché possa proporvi I'alternativa piu gradita.
Vi ricordiamo altresi che nella realizzazione delle nostre creazioni scegliamo ingredienti freschi, solo eccezionalmente adottiamo
procedure di abbattimento della temperatura in negativo.



In cucina
affannandoci
dietro all’originalita
noi perdiamo di vista il
vero che e antico ma
sempre nuovo
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