
Vorspeisen 
 

KALBFLEISCH IN THUNFISCHSAUCE  
Se l ler ie  und Kapern 25  

 
GEBRATENER OKTOPUS  

Kartoffe ln ,  Kirschtomaten,  Bas i l ikum und Ul idea  25  
 

MOZZARELLA und TOMATEN  

Nach Caprese  Art  20  
 

ROTE GARNELEN  
Gebratener  Sa la t ,  Schinkenge lee  und Garne lenzaba ione 30  

 
TAGES FISCH CARPACCIO 

Fünf-Tomatensa la t  und Himbeeren 32  
 

 RINDER-TARTARE 
Formage l la  Käse  aus Tremos ine ,  Shi i take -pi lze  aus  Trent ino und Le insamen  26  

 

 Käse 
 

GEGRILLTES GEMÜSE  20  

und Toma Käse  aus  Tremos ine   
 

KÄSESORTEN AUSWAHL 
 mit  Br ioche -brot  und Konfi türen 25   

 
Pasta 

SPAGHETTI QUADRATI  
 See-Sardinen,  Safran und  Roggenbrot  mit  wi ldem Fenchel  27  

 
PACHE MONOGRANO MATT 

Nach Amatr ic iana  Art  24  
 

STRACCI DI PASTA 
Wie e ine  Lasagna 26  

 

 KARTOFFELKLÖSSCHEN  

Frische Tomate ,  geräucherte  Auberg ine,  Cac ior icotta -Käse  und Majoran 24  
 

 SPAGHETTONE MATT  
Knoblauch,  Öl  und Chi l ipfeffer ,  Fore l lene ier  und Roggenbrot  25  

 
ÖFFNEN RAVIOLO 

Gardasee  Fischsuppe 27  

 



 
Fisch  

 

 
FELCHEN  

Saures  Gemüse und braune Buttersauce  32  
 

SEEBARBEN au GRATIN 
Peters i l i e ,  Pf i rs ich und Amaranthsa la t  36  

 
SEETEUFEL 

 Sa l t imbocca  Art ,  grüne Bohnen,  gegr i l l te  Papr ika  und Tomaten Mayonna ise  35  
 

FANG DES TAGES 
geschmort  35  

 

Fleisch 
KANINCHENBEIN 

Nach Gardesana  Art  34  
 

RINDERZWERCHFELL 
Zwiebeln ,  Papr ika ,  Gorgonzolakäse  und Barbecue -Sauce  36 

 
LAMMKOTELETTS 

 Mit  Trüffe ln  aus  Baldo,  Kartoffe ln  und Erbsen 38  
 

RINDERFILET 
Gemüse und Kartoffe ln  38  

 

Den Gardasee Entdecken 
Vier  Gänge  Menù  70  

 
SISAM  

   Fe lchen 22  
 

 
 
 

 

REIS 
Garda  See -Barsch und Sa lbe i  25  

 

 
 

SEEFISCHSUPPE 
Hausgebackenes  Brot  28  

 

 
ROSENKUCHEN 

und “Crema Rosada” 10  
 

Execut ive  Chef :  Alf io Ghezz i  |  Head  Chef :  Akio Fuj i ta  
Liebe Gäste ,  be i  Al lerg ien  oder Unvert rag l ichkei ten ,  wenden  S ie s ich  b i t te  an  unseren Ma it re ,  damit  her  Ihnen  köst l ichen  

Alterna t iven  anb ieten kann . Unsere  Küche verwendet  aussch l iess l ich  f r ische ,  sa isona le Produkte .  In e inze lnen  Fä l len  werden e i n ige  

Produkte  schoened schockgef roren.  


