
Per cominciare  

 
 

VITELLO TONNATO 
Sedano e  Capper i  25  

 
POLPO ARROSTITO 

Pata te ,  Pomodorin i ,  Bas i l i co e  Ul idea  25  
 

MOZZARELLA E POMODORO  

come una Caprese  20  
 

UOVO MORBIDO  

Rost i  d i  Pata te ,  Barbabie to la ,  Robiola  d i  Capra  e  Tartufo de l  Ba ldo 24 
 

CARPACCIO DI PESCATO DEL GIORNO 32  
Insa la ta  d i  Puntare l le  

 
LINGUA DI VITELLO  

Craut i ,  Sa lsa  Verde e Mela  26  
 

Formaggi 
 

TOMA DI TREMOSINE  
con Verdure  d i  Stag ione a l la  gr ig l ia  20  

 
LA NOSTRA SELEZIONE   

serv i ta  con Pan Br ioche e  Confet ture  25  
 

Paste 
 

SPAGHETTONE MATT 
a l  Pesce  d i  Lago 28  

 
STRACCI DI PASTA 
come una Lasagna 26  

 
FUSILLONE MATT 

a l la  Carbonara  22  

 
RAVIOLI DI ZUCCA 

Rosmarino,  Bagoss  e Sarde  d i  Lago Marinate  26  
 

 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA  

Cacio ,  Pepe e  Lampone 22  
 
 

RISO  

Zafferano di  Tremosine  e  Porc in i  24  
 
 



 Pesci  

 
SALMERINO ALPINO 

Purè  a l  Limone,  Tapenade d i  Ol ive  e  Salsa  Chardonnay 34  
 

ANGUILLA ALLA BRACE 
Cipol la  Fondente  e  Polenta  30  

 
PESCATRICE 

Cima di  Rapa ,  Acc iughe ,  Peperonc ino e  Uva 34  
 

PESCATO DEL GIORNO 
secondo disponibi l i tà  de l  mercato 36  

 

Carni  

 
COSCIA DI ANATRA CONFIT  

Carota  a l  forno e  Riduz ione d i  Aranc ia  32  
 

CAPELLO DEL PRETE DI VITELLO  
Topinambur e  Capper i  d i  Gargnano 34  

 
LOMBO DI CERVO 

Past inaca ,  Rafano e  Sa lsa  Civet  36  
 

FILETTO DI MANZO 
Purè  d i  Pata te  e  Sa lsa  a l  Pepe Verde 38  

 

Passeggiando sul Garda 
menù d egu s taz i on e  70  

 
SISAM 

di  Coregone 22  
 
 
 

 

 

RISO 
Pers ico de l  Garda  e  Sa lv ia  25  

 

 
 
 

ZUPPA 
di  Pesc i  d i  Lago e  Pane abbrusto l i to  28  

 

 
 

TORTA DI ROSE 
e  “Crema Rosada” 12  

 
Execut ive  Chef :  Alf io Ghezz i  |  Head  Chef :  Akio Fuj i ta  

G en t i l i  o sp it i ,  in  p re sen za  d i  a l l e r g i e ,  v i  ch ied iamo d i  avv i s a r e  i l  m a î t r e  a f f inché  p o ssa pr opo r v i  l ’ a l t e rn a t iva  p iù  g r ad it a .  

V i  r i co rd iam o a l t r e s ì  che  n e l l a  r e a l i zzaz i o ne  de l l e  no s t r e  c re az io n i  s c eg l i amo  in gr ed ien t i  f re sch i ,  so lo  e ccez ion a lm ent e  ado t t i amo  p ro cedu r e  

d i  abb a t t im ent o  de l l a  t emp e r atu r a in  nega t ivo  


